
Potage d'hiver Betterave au yaourt et paprika Salade d'endives aux lardons et 
noix

Salade au chèvre chaud Feuilleté aux chèvres

Boeuf bourguignon Langue de boeuf sauce tomates Paupiette de veau sauce curry Saucisse Montbéliarde Filet de Bar aux herbes

Brocolis Salsifis persillés Risotto aux Parmesan Purée de pois cassés Flan de poivron

Pommes de terre vapeur

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Fromage blanc et confiture Semoule au lait et raisins secs Flan patissier Corbeille de fruits Pommes au four et crème 
anglaise

Lundi 26 février - vendredi 1 mars - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labelisés



Carottes râpées aux raisins secs Céleri râpé/pommes/noix Quiche lorraine Salade d'endives au bleu et aux 
noix

Choux fleur vinaigrette

Crepinette sauce moutarde Poule au pot Boudin noir Poulet rôtis aux herbes Aile de raie sauce aux câpres 

Coeur de blé/ratatouille Riz pilaf Purée de pommes de terre Fenouil Poêlée aux légumes 

Pommes de terre vapeur

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Tarte fine aux pommes Fromage blanc et crème de 
marron

Corbeille de fruits Tiramisu Profiteroles

Lundi 4 mars - vendredi 8 mars - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labelisés



Potage d'hiver Carottes râpées/mais Pomelo cocktail Mache/pommes/lardons Oeuf mimosa

Emince de dinde à la moutarde Pate à la Bolognaise Paëlla Bavette grillé sauce marchand 
de vin

Filet hoki  sauce à la tomates

Poêlée aux légumes Emmental rapé Riz pilaf Potatoes Purée de légumes

Pommes de terre vapeur

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Fromage blanc et confiture Crème brulée Baba au rhum Banane/chocolat/chantilly Douillon aux pommes

Lundi 11 mars - vendredi 15 mars - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labelisés



Céleri au fromage blanc Coleslaw Pomelo cocktail Velouté de carottes au Kiri Feuilleté aux chèvres

Escalope de dinde au Porto Cuisse de Lapin à la moutarde Bavette grillé sauce à l'échalote Jambalaya Blanquette de poisson

Petit pois Gratin de Blettes Pomme de terre sautée  Riz aux petits légumes Haricots verts persillés

Pommes de terre vapeur

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Semoule au lait et raisins secs Pommes au four et crème 
anglaise

Fromage blanc et crème de 
marron

Tarte aux pommes Corbeille de fruits

Lundi 18 mars - vendredi 22 mars - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labelisés



Salade/avocat/mimolette Velouté à la Milanaise Assiette de charcuterie Carottes râpées/emmental Betteraves à l'échalote  
vinaigrette 

Saucisse Montbéliarde Pizza aux fromages Navarin d'agneau Emincé de porc au curry Saumonette aux capres

Lentilles vertes à la crème Salade verte vinaigrette Riz / ratatouille Purée de légumes printanier Épinards à la crème

Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages Plateau de fromages

Salade de fruits frais Far breton aux pruneaux Corbeille de fruits Flan à la vanille Fromage blanc et miel

Lundi 25 mars - vendredi 29 mars - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labelisés


