Menus du mois de Juin & Juillet 2018

Menus établis par

Raphaél CHARPENTIER & Yann CARPENTIER - Responsable de la cuisine centrale et cuisiniers

\‘fg RESTRAURANT SCOLAIRE

Rue Jules Ferry - Saint Marcel

Tomate au basilic

Emincé de dinde

Filet de Horki
Pennes aux petits pois & ses légumes du printemps Salade de laitue ielululs d? HEE VEIZRUF &) [
ciboulette
Brie Saint-Nectaire Tartare Camembert
Péche au sirop Salade de fruits Entremet au chocolat Tarte au fruit

Salade de blé
Boulettes d'agneau

Duo de haricots verts
Cornet de jambon

Radis au beurre

Melon Salade de choux aux 2 couleurs Salade d'artichaut Salade de mache et tomate
Poulet roti Steak haché sauce blanche Cervelat orloff Nuggets de poisson sauce cocktail
Frites Purée de légumes verts Lentilles Galette de légumes
Kiri Petit suisse Camembert
Petit pot de glace Millefeuille Fruits de saison Salade d'agrumes

Paté de campagne

Pizza au fromage
Salade

Ile flottante & créeme anglaise

Carottes rapées et pommes
Quenelle de volaille

Riz & épinards
Emmental
Flan a la vanille maison

CEuf dur et macédoine

Roti de porc et sauce au jus

Coquillettes au fromage

Cornet de glace

Champignons a la grecque
Cube de saumon sauce provengale

Ratatouille et pommes de terre
Yaourt sucré

Kiwi ou banane

Céleri rémoulade

Concombres

Emincé de dinde
Pates au basilic

Tartare
Patisserie maison

Mini-brochette
Pommes de terre sautées & haricots

verts
Camembert
Barre de glace

Melon pastéeque
Salade composée

Chévre
Gateau basque

Salade d'avocat et surimi
Poisson pané

Courgettes et pommes de terre

Yaourt

Fruits au sirop

Tomate mozzarella Concombres Betterave et ceuf Taboulé oriental
Cheeseburger Quiche lorraine Pilon de poulet Fricassée de poisson blanc
Frites Salade verte semoule aux légumes Riz
Brie Fromage Fromage
Péche ou nectarine Salade de fruits Entremet Glace




